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Doelstelling

* Invloed van hoog- en laagenergie gehalte in voeder op de
smakelijkheid van varkensvlees

* Bij bargen en immunocastraten

* Metingen, experten en consumenten




Voeder
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NE 9,6 MJ/kg 8,5 MJ/kg
Ruw eiwit 155 g/kg 155 g/kg
Ruw vet 50 g/kg 20 g/kg
Ruwe celstof 46 g/kg 65 g/kg

dvLYS 7,5 g/kg 7,5 g/kg
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Yoederconversie, g/g
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Metingen

marmeringscore, kleur, pH bij
slacht, pH na 24 u, dooiverlies,

dripverlies, kookverlies, IMF,
scheurkracht_




Metingen

Dripverlies Kookverlies
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Metingen

Intramusculair vet Scheurkracht
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Experten

geur, smaak, malsheid, taaiheid, smakelijkheid




Baksmaak
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Taaiheid
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Sappigheid
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Algemene.smakelijkheid
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Algemene smakelijkheid
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Consumenten

Preferentietest
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Algemene smakelijkheid
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Conclusie

Verschil tussen geslachten
-> maar waterhoudend vermogen verschil groter bij LE?

Metingen:
* Drip- en kookverlies: BA < IC bij LE
¢ IMF: BA > IC
Experten:
* Baksmaak: BA > IC bij LE
* Taaiheid: BA < IC
Consumenten:

 Preferentie HE vs LE ~ 50 %
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